
Recklinghauser Straße 305
44579 Castrop-Rauxel

Telefon: (0 23 05) 7 33 65

LINDENHOF
STEAKHAUS
RESTAURANT

Familie Deric̀



Alle Preise beinhalten Bedienung und gesetzliche Mehrwertsteuer.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 35.

Sehr geehrte Gäste!
Wir begrüßen Sie recht herzlich im

Steakhaus Restaurant Lindenhof und hoffen,
dass Sie sich bei uns wohlfühlen werden.

In den Sommermonaten können Sie auf unserer 
gemütlichen Terrasse (mit ca. 100 Sitzplätzen) bei

kühlen Getränken ein paar erholsame Stunden genießen.

Wir wünschen Ihnen guten Appetit,
Ihre Familie Deric und Team

Der Saison entsprechend bieten wir zusätzlich
Wild, Spargel, Pfifferlinge und Gänse-Essen an.

Festliche Anlässe
begeht man am besten dort, wo elegante Räume

zur Verfügung stehen und wo Ihnen ein Service geboten wird,
der jede Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis macht.

Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation,
Geburtstag oder Jubiläum,

für jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen
(für bis zu 50 Personen). Gerne richten wir auch ein Menü

oder kalt/warmes Buffet für Sie aus (auch außer Haus).

Lassen Sie sich unverbindlich beraten.

Kegeln Sie gerne?
Dann besuchen Sie doch mal unsere Kegelbahn,

die während der Geschäftszeiten für Sie geöffnet ist.

Aperitifs - Longdrinks
   €
 245 Martini weiß, rot 5 cl 2,30
 246 Sherry 5 cl 2,30
  medium oder dry

 247 Campari 1 5 cl 3,30
  Soda oder Orange

 248 Wodka Lemon 10 2 cl 2,70

   €
 249 VW Vermouth 5 cl 3,60
  und Williamsbirne

 250 Wodka mit Feige 5 cl 2,70
 251 Kir Royal 5 cl 4,70
  Creme de Cassis mit Sekt

 252 Bacardi 2 cl 1,80

`

www.steakhaus-lindenhof.de



Eine einfallsreiche Geschenkidee:

Wir stellen Geschenk-Gutscheine für Sie aus!

Recklinghauser Straße 305
44579 Castrop-Rauxel

Telefon: (0 23 05) 7 33 65

Öffnungszeiten:
täglich von 11.30 - 14.30 Uhr

und von 17.30 - 24.00 Uhr

Familie Deric̀

Bedachungen - Schiefer- und Wandverkleidungen
Isolierungen - Bauklempnerei - Dachbegrünungen

Dachgauben und Innenausbau

Wegner
Bedachungen

über

35
Jahre

Dirk Wegner - Dachdeckermeister
Eckenerstraße 55 · 44581 Castrop-Rauxel

Telefon (0 23 05) 8 05 09 · www.bedachungen-dirkwegner.de
Recklinghauser Straße 114-116 • 44581 Castrop-Rauxel
Telefon 0 23 05 / 7 42 73 • Telefax 0 23 05 / 8 49 48

Für alle Fahrzeuge:
Inspektionen · Dekra/AU

Sofortreparatur · Richtbank
Reifen und Räder · Autoglas

Unfallschäden · Bremsendienst

www.autoklinik-marquardt.de
autoklinik-marquardt@t-online.de

AUTO DIENST AUTOKLINIK
MARQUARDT

GMBH



Vorspeisen
   €

 001 Krabbencocktail  6,70
  Krabben auf Salat, überzogen
  mit Cocktailsauce 2, 
  dazu Toast und Butter

 002 Haugebeizter Lachs  8,10
  mit Zwiebelringen und
  Meerrettich, 
  dazu Toast und Butter

   €

 003 Geräuchertes Forellenfilet 12 7,00
  mit Garnierung, 
  dazu Toast und Butter

 004 Scampi in Knoblauchsauce 8,80
  mit Toast

 005 Weinbergschnecken  6,40
  6 Stück 
  in heißer Knoblauchsauce,
  dazu Toast

Suppen

   €

 011 Broccolicremesuppe 4  3,00
  mit Schlagsahne

 012 Hühnersuppe 4  3,00
  mit Einlage

 013 Tomatencremesuppe 4  3,00
  mit Einlage 
  und Schlagsahne

   €

 014 Klare Ochsenschwanzsuppe 4 3,00
  mit Käsestangen

 015 Französische Zwiebelsuppe 4 3,20
  mit Käse 1 überbacken

 016 „Mexikanisches Feuer“ 4  3,20
  eine besonders scharfe
  Gulasch-Gemüsesuppe

 017 Gulaschsuppe 4  3,00
  mit Fleischeinlage

Toastgerichte
   €

 018 „Lindenhof-Toast“  9,00
  Schweinemedaillons auf Toast,
  mit Birnen und Käse 1 überbacken

 019 Toast „Hawaii“  9,00
  Schweinemedaillons auf Toast,
  mit Ananas und Käse 1 überbacken

 020 Toast „Sansibar“  9,00
  Schweinemedaillons auf Toast,  mit
  hausgemachter Fruchtcurrysauce
  überbacken

   €

 021 „Damen-Toast“  9,00
  Schweinemedaillons auf Toast,
  mit Pfirsich und Käse 1 überbacken

 022 „Herren-Toast“  10,20
  Rumpsteak auf Toast, mit Spargel
  und Sauce Hollandaise 2 überbacken



Fischdelikatessen
  €

 032 Forelle „Blau“/ „Müllerin“ 11,50
  mit zerlassener Butter,
  dazu Salzkartoffeln und
  Salat vom Salatbuffet

 033 Pangasiusfilet 12  11,50
  dazu Salzkartoffeln und
  Salat vom Salatbuffet

 034 Rotbarschfilet 12

  „Pariser Art“  11,50
  dazu Blattspinat
  und Salzkartoffeln

 036 Lachssteak  13,50
  gegrillt, dazu Blattspinat
  und Salzkartoffeln

  €

 037 Scampi vom Grill in Schale 19,90
  dazu Butterreis und
  Salat vom Salatbuffet

 039 Calamares vom Grill  12,80
  dazu Blattspinat und Salzkartoffeln

 040 Fischplatte (für 2 Personen)  38,00
  Forelle, Rotbarsch, Scampi,
  dazu Butterreis, Salzkartoffeln,
  Blattspinat, Broccoli und Salat
  vom Salatbuffet

Fischdelikatessen

€

Lamm
  €

 049 Lammspieß  14,50
  mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln
  und Salat vom Salatbuffet

 050 Lammsteak  14,50
  gegrillt, mit Knoblauchöl, dazu
  Prinzessbohnen und Bratkartoffeln

 051 Lammkotelett  12,90
  gegrillt, mit Knoblauchöl,
  dazu Blattspinat und Salzkartoffeln

  €

 052 Lammfilet  17,50
  gegrillt, mit Knoblauchöl,
  dazu Broccoli und Bratkartoffeln

 053 Lammplatte (für 2 Personen)  32,20
  dazu Bratkartoffeln,
  Prinzessbohnen, Broccoli
  und Salat vom Salatbuffet

Für unsere kleinen Gäste
   €

 056 Chicken Nuggets  5,80
  dazu Pommes frites
  und Ketchup

 057 Samson  5,80
  paniertes Schnitzel,
  dazu Pommes frites

 058 Rindersteak  9,80
  dazu Pommes frites
  und Salat vom Salatbuffet

   €

 059 Cevapcici  5,80
  dazu Pommes frites
  und Weißkohlsalat

 060 „Grizzo-Burger“  5,80
  Hachsteak, dazu Pommes frites
  und Ketchup

 061 Raznjici  5,80
  Fleischspießchen,
  dazu Pommes frites

Heimann und Drabas
Steuerberater · Rechtsanwalt · Partnerschaftsgesellschaft

Pallasstraße 80
44575 Castrop-Rauxel

Telefon: 0 23 05 / 35 60 40 
Telefax: 0 23 05 / 35 60 430
joerg.drabas@shd-tax.de

Steuerberatung
· Jahresabschlüsse
· Steuererklärungen
· Finanz- und Lohnbuchhaltung
· Nachfolgeplanung
· Betriebswirtschaftliche Beratung

Rechtsberatung
Tätigkeitsschwerpunkte:
· Gesellschaftsrecht
· Arbeitsrecht
· Mietrecht
· Erbrecht



Steaks
bester Argentinischer Qualität

bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen:
englisch (rot), medium (rosa) oder well done (durch).

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch äußern, wird Ihr Steak medium gegrillt.

  €

 065 Hüftsteak ca. 200 g 10,40

 066 Hüftsteak ca. 250 g 13,10

 067 Hüftsteak ca. 300 g 15,60
   - ohne Beilage -

 068 Rumpsteak ca. 200 g 11,60

 069 Rumpsteak ca. 250 g 14,50

 070 Rumpsteak ca. 300 g 17,40
   - ohne Beilage -

 071 Filetsteak ca. 200 g 14,80

 072 Filetsteak ca. 250 g 18,50

 073 Filetsteak ca. 300 g 22,20
   - ohne Beilage -

  €

 074 Entrecôte ca. 200 g 11,60

 075 Entrecôte ca. 250 g 14,50

 076 Entrecôte ca. 300 g 17,40
   - ohne Beilage -

 078 Clubsteak ca. 550 g 16,90
  leicht durchwachsenes
  Vorderrippenstück
  (Rumpsteak am Knochen),
  ohne Beilage

 079 T-Bone-Steak ca. 600 g 19,20
  Filet- und Rumpsteak
  am Knochen, ohne Beilage

Beilagen
   €
 090 Folienkartoffel  2,30
  mit Sauerrahm oder Kräuterbutter*

 091 Pommes frites  2,30
 092 Bratkartoffeln  2,60
 093 Kroketten  2,30
 094 Salzkartoffeln  2,30
 095 Butterreis  2,30
 096 Djuvecreis  2,30
 097 Mexikanische rote Bohnen  2,60
 098 Blattspinat  3,00

   €
 099 Pfifferlinge  6,50
 100 Prinzessbohnen  3,00
 101 Erbsen-Möhren-Gemüse  2,80
 102 Champignon-Zwiebelgemüse 3,70
 103 Röstzwiebeln  1,90
 104 Maiskolben, gegrillt  2,30
 106 Spargel  6,20
  überbacken mit Sauce Bèarnaise

 107 Rösti  2,60
 108 Broccoli  3,10

Saucen
   €
 080 Pfefferrahmsauce  2,20
 081 Sauce Bèarnaise  2,20
 082 Sauce Hollandaise  2,20
 083 Knoblauchsauce  2,20

   €
 084 Kräuterbutter*  1,30
 085 Ketchup oder Mayonnaise  0,30
 086 Ajvar  1,60

Schutz unter den Flügeln des Löwen

Herner Str. 58 · 44575 Castrop-Rauxel
Telefon 0 23 05 / 54 90 48
Telefax 0 23 05 / 54 85 95
heiko.michnik@service.generali.de

Hauptagentur
Heiko Michnik
Finanz.-, Bausp.- & Vers.-Fachmann (BWV)

... finden Sie bei:

Versicherungen, Finanzierungen und Immobilien

44575 Castrop-Rauxel
Herner Straße 110
Tel.: 0 23 05 / 9 23 11- 0

Öffnungszeiten
Montag-Freitag: 8:00 bis 17:00 Uhr

Samstag: 8:00 bis 12:00 Uhr



Steak-Spezialitäten
  €
 115 Rumpsteak „Altdeutsch“  16,20
  mit Röstzwiebeln, dazu
  Folienkartoffel und
  Salat vom Salatbuffet

 117 Rumpsteak „Pfifferlinge“  18,30
  mit Pfifferlingen, Sauce Bèarnaise
  und Käse 1 überbacken, dazu 
  Bratkartoffeln und Broccoli

 118 Rumpsteak „Garnelen“  18,30
  mit drei Garnelen gegrillt,
  dazu Bratkartoffeln und Salat
  vom Salatbuffet

 119 Filetsteak „Champignon“  19,10
  mit feiner Champignonsauce,
  dazu Kroketten und Salat
  vom Salatbuffet

 120 Filet Tournedo  17,90
  2 kleine Rinderfilets mit Spargel,
  Ananas und Sauce Bèarnaise,
  dazu Broccoli und Kroketten

  €
 122 Filetsteak „Pfifferlinge“  19,50
  mit Pfifferlingen, Sauce Bèarnaise
  und Käse 1 überbacken, dazu
  Bratkartoffeln und Broccoli

 124 Filetsteak „Spezial“  19,50
  mit Krabben, Champignonsauce
  und Käse 1 überbacken, dazu
  Butterreis und Salat vom Salatbuffet

Steaks mit Pfeffersauce
  €
 136 Pfeffer-Hüftsteak  14,30
  mit Pommes frites,
  dazu Salat vom Salatbuffet

 137 Pfeffer-Rumpsteak  16,20
  mit Pommes frites,
  dazu Salat vom Salatbuffet

  €
 138 Pfeffer-Filetsteak  19,10
  mit Pommes frites,
  dazu Salat vom Salatbuffet

 139 Schweinelendchen „Pfeffer“ 14,50
  mit Pfefferrahmsauce und Pommes
  frites, dazu Salat vom Salatbuffet

 126 Filetteller  17,90
  - nach Art des Küchenchefs -
  Rinder-, Schweine- und Putenfilet,
  mit pikanter Champignonsauce,
  dazu Butterreis, Kroketten und
  Salat vom Salatbuffet

 127 Schweinefilet „Hawaii“  15,50
  mit Ananas, Sauce Hollandaise
  und Rösti, dazu Salat vom Salatbuffet

 128 Hüftsteak „Pfifferlinge“  16,80
  mit Pfifferlingen, Sauce Bèarnaise
  und Käse 1 überbacken, dazu
  Bratkartoffeln und Salat vom
  Salatbuffet

 129 Hüftsteak „Prinzess“  14,30
  mit Bratkartoffeln und Speckbohnen

 134 „Lindenhof“ Steakteller  18,70
  Rinderfilet, Schweinefilet und
  Rumpsteak, mit Sauce Bèarnaise 2,
  Broccoli, Champignons und
  Folienkartoffel, dazu Salat vom
  Salatbuffet

Römerstraße 65/67
44579 Castrop-Rauxel
Tel. (0 23 05) 7 37 83 Seit 1911

Plarre
Schreinerei

Gm
bH

Fachbetrieb für
Elektro-Tiefbau-Kanalbau
Recklinghauser Str. 109
44581 Castrop-Rauxel
Telefon  0 23 05 / 89 03 60
Fax             0 23 05 / 89 03 59
info@volker-schulte.de

• Holz- / Kunststofffenster
• Türen
• Treppen
• Rolladen
• Verglasungen
• Abus Haussicherheit
• Instandhaltung



Spezialitäten vom Grill
   €
 144 Halb und Halb  8,50
  Cevapcici und Raznjici,
  dazu Pommes frites, Djuvecreis
  und Salat vom Salatbuffet

 145 Raznjici  9,00
  2 Spießchen, zart gegrillt,
  dazu Pommes frites, Djuvecreis
  und Salat vom Salatbuffet

 146 Cevapcici  8,20
  Hackfleischröllchen,
  dazu Pommes frites, Djuvecreis
  und Salat vom Salatbuffet

 147 Pljeskavica  8,20
  Hacksteaks gegrillt, dazu
  Pommes frites, Djuvecreis
  und Salat vom Salatbuffet

  €
 151 Mixed-Grill-Spezial  13,40
  1 Kotelett, 2 Cevapcici, Speck,
  Rind- und Schweinefleisch,
  Pljeskavica, Schafskäse,
  Djuvecreis und Pommes frites,
  dazu Salat vom Salatbuffet

 152 Zigeunerspieß  10,50
  verschiedene Fleischstücke mit
  Zigeunersauce, dazu Pommes frites
  und Salat vom Salatbuffet

 153 Grillteller  11,50
  zusammengestellt aus verschiedenen
  Grillspezialitäten: 1 Spieß, 1 Kotelett,
  2 Cevapcici, 1 Pljeskavica und Speck,
  dazu Pommes frites, Djuvecreis und
  Salat vom Salatbuffet

 154 Pfefferspieß  14,60
  Rindermedaillons am Spieß,
  dazu Pommes frites und Salat
  vom Salatbuffet

 155 Argentina-Spieß  14,50
  3 Rumpsteaks am Spieß, dazu
  Folienkartoffel und Salat vom
  Salatbuffet

 156 Mexico-Spieß  14,60
  verschiedene Sorten Steak, mit
   Folienkartoffel und pikanter Sauce,
  dazu Salat vom Salatbuffet

 157 „Lindenhof“-Überraschung 13,50

 158 Gefülltes Rumpsteak  15,70
  mit Schinken 1,2,3 und Käse 1,
  dazu Folienkartoffel und Salat
  vom Salatbuffet

 148 Pljeskavica Hacksteak  9,80
  gefüllt mit Schafskäse,
  dazu Pommes frites, Djuvecreis
  und Salat vom Salatbuffet

 149 Schweinerückensteak  11,30
  mit Champignons und gerösteten
  Zwiebeln, dazu Folienkartoffel
  und Salat vom Salatbuffet

 150 Leber „Balkan Art“  8,80
  zart gegrillte Leber mit Grillspeck,
  Röstzwiebeln, Pommes frites und
  Djuvecreis, dazu  Salat vom Salatbuffet

Malerbetrieb
Welzel

Maler- und Lackierer
Fachbetrieb/Fachhandel

Ausführung sämtlicher Maler- und Lackiererarbeiten
im Innen- und Außenbereich

44581 Castrop-Rauxel · Kirchplatz 4
Tel.: 0 23 67 / 84 06 · www.farbklecks-welzel.de

Speziell bei uns:
• Computergesteuerte Autolack-Mischanlage
• Füllanlage für Spraydosen mit allen angemischten Lacken

Recklinghauser Str. 335, 44579 Castrop-Rauxel

offen für Sie
Mo-Sa

ENGELHARDT

parken
kostenlo

s



Schmackhaftes aus der Pfanne
   €
 169 Schnitzel „Wiener Art“  9,50
  dazu Pommes frites und
  Salat vom Salatbuffet

 170 Jägerschnitzel  10,30
  dazu Pommes frites und
  Salat vom Salatbuffet

 171 Zigeunerschnitzel  10,30
  dazu Pommes frites und
  Salat vom Salatbuffet

 172 Lindenhof-Schnitzel  13,50
  paniertes Schweineschnitzel,
  mit Ananas, Pfirsich und Sauce
  Bèarnaise, mit Käse 1 überbacken,
  dazu Rösti und Salat vom Salatbuffet

 173 Champignonschnitzel  10,30
  mit Butterreis und
  Salat vom Salatbuffet

 174 Zwiebelschnitzel  10,30
  mit Bratkartoffeln und
  Salat vom Salatbuffet

 175 Krüstchen  13,50
  paniertes Schweineschnitzel, mit
  Champignons, Spargel und Sauce
  Bèarnaise, mit Käse 1 überbacken,
  dazu Rösti und Salat vom Salatbuffet

 176 Cordon Bleu  13,30
  mit saftigem Schinken 1,2,3 und
  Käse 1 gefüllt, dazu Pommes frites
  und Salat vom Salatbuffet

  €
 177 Schweinefilet „Florentina“ 14,50
  mit Bratkartoffeln und Sauce
  Bèarnaise, dazu Salat vom
  Salatbuffet

 178 Züricher
  Rahmgeschnetzeltes  13,60
  geschnetzeltes Schweinefilet in
  Champignonsauce, dazu  Butterreis
  und Salat vom Salatbuffet

 179 Spanischer Feuertopf  15,50
  geschnetzeltes Rinderfilet mit
  pikant-scharfer Sauce, dazu
  Butterreis und Salat vom Salatbuffet

 180 Muckalica  13,90
  geschnetzeltes Schweinefilet,
  mit gedünstetem frischen Gemüse,
  scharf angemacht, dazu Butterreis

 183 Bauerntopf  15,50
  Schweinemedaillon, dazu Bratkar-
  toffeln, junge Erbsen und Möhren,
  mit Sauce Hollandaise überbacken

 184 Schweinelendchen „Lucull“ 14,50
  mit feiner Currysauce und Früchten,
  dazu Kroketten und Butterreis

Jovicic
Gastronomiebedarf

Großküchen - Geräte
Wir kaufen neue und gebrauchte 

Geräte, beraten, planen und
richten Ihre Küche ein.

Dragan · Blücherstraße 37 · 44147 Dortmund
Telefon/ Fax: 0231 - 828187Funk: 0170 - 

8059911 · E-Mail: jovicic@alice-dsl.de
Lager: Güntherstr. 42 · 44143 Dortmund

Jovicic
Gastronomiebedarf

Großküchen - Geräte
Wir kaufen und verkaufen neue

und gebrauchte Geräte, beraten,
planen und richten Ihre Küche ein.

Dragan · Güntherstraße 40 · 44143 Dortmund
Telefon/ Fax: 0231 - 828187

Funk: 0170 - 8059911 · E-Mail: jovicic@alice-dsl.de
Lager: Güntherstr. 42 · 44143 Dortmund



Salate
   €
 221 Eisbergsalat  2,60

 222 Tomatensalat  2,60

 223 Frischer Gurkensalat  2,60

 224 Maiskörnersalat  2,60

 225 Weißkohlsalat  2,60

 227 Serbischer Salat  4,50
  mit Schafskäse

 228 Krabbensalat  8,80
  verschiedene Salate der Saison,  
  mit Oliven und Krabben, 
  dazu Toast und Butter

  €
 230 Nizza-Salatteller  6,70
  mit grünem Salat, Gurken, Tomaten,
  Zwiebeln, Paprika, Thunfisch und
  Oliven, dazu Toast und Butter

 232 Lachssalat  8,80
  hausgebeizter Lachs, mit 
  verschiedenen  Salaten der Saison, 
  dazu Toast und Butter

 233 Salat „California“  8,80
  mit Putenbruststreifen und 
  verschiedenen Salaten der Saison,
  dazu Toast und Butter

 234 „Lindenhof“ Salatbuffet  3,70
  frische Salate der Saison für die schlanke Linie.
  Bitte bedienen Sie sich selbst vom reichhaltigen Buffet.

Wählen Sie nach Herzenslust aus verschiedenen Salatkompositionen,
die wir täglich frisch für Sie zubereiten. Dazu wählen Sie Ihr Lieblingsdressing:
Joghurt-Sahne-Dressing 2, French-Dressing 2 oder Vinaigrette (Essig und Öl).

Straußen-Spezialitäten
  €
 560 Straußensteak „Amadeus“ 16,50
  mit Bratkartoffeln und Kräuter-
  butter*, dazu Salat vom Salatbuffet

 561 Straußenfilet „Spezial“  18,90
  mit Pfifferlingen, Sauce Bèarnaise
  und Käse 1 überbacken, dazu
  Kroketten und Salat vom Salatbuffet

  €
 562 Straußenmedaillon
  „Lindenhof“  18,50
  mit Champignonsauce, dazu
  Kroketten, Butterreis und Salat
  vom Salatbuffet

 563 Straußen-Spieß  15,30
  in feiner Pfeffer-Rahmsauce,
  dazu Pommes frites und
  Salat vom Salatbuffet

Geflügel
  €
 190 Putenschnitzel vom Grill  10,60
  dazu Salzkartoffeln und
  Salat vom Salatbuffet

 191 Putenmedaillon
  „Lindenhof“  14,90
  mit Blattspinat,  Sauce
  Hollandaise und Käse 1 überbacken, 
  dazu Rösti und Salat vom Salatbuffet

 192 Putensteak  14,90
  mit Champignonsauce, dazu
  Kroketten und Salat vom Salatbuffet

Vegetarisch
   €
 193 Vegetarischer Teller  8,80
  mit Broccoli, Prinzessbohnen
  und Spargel, überbacken mit
  Sauce Bèarnaise und Käse 1,
  dazu Salzkartoffeln

 194 „Lindenhof“ - Vegetarisch  8,80
  mit Blattspinat, Erbsen-Möhren-
  Gemüse, überbacken mit Sauce
  Hollandaise, dazu Rösti



Seniorenteller
  €

 520 Medaillon-Teller  11,50
  Schweinelendchen mit 
  Sauce Hollandaise, 
  dazu Rösti und
  Salat vom Salatbuffet

 523 Putengeschnetzeltes
  „Züricher Art“  11,50
  dazu Rösti und Salat 
  vom Salatbuffet

 524 „Mailandschnitzel“  10,50
  paniertes Putenschnitzel,
  mit Tomatenscheiben 
  und Käse 1 überbacken, 
  dazu Kroketten

  €

 525 Putenbrust 
  „Cordon bleu“  11,50
  mit Schinken 1,2,3 und 
  Käse 1 gefüllt, dazu
  Pommes frites 
  und Salat vom Salatbuffet

 564 Straußenmedaillon
  „Senior“  12,90
  mit Sauce Bèarnaise,
  dazu Kroketten 
  und Salat
  vom Salatbuffet

Platten für mehrere Personen
  €

 200 Gourmet-Platte   26,60
  (für 2 Personen) 

  verschiedenes zartes Fleisch
  vom Grill: 1 Spieß, 1 Kotelett,
  2 Cevapcici, Speck, 
  Stück Rindfleisch 
  und Pljeskavica, dazu
  Pommes frites, Djuvecreis, 
  Gemüse und Salat 
  vom Salatbuffet

 201 Überraschungsplatte  28,70
  (für 2 Personen)

  verschiedene Sorten Fleisch
  vom Grill, reich garniert, 
  dazu Salat vom 
  Salatbuffet

 202 Lukullus-Platte  33,10
  (für 2 Personen)

  1 Rumpsteak, 1 Hüftsteak und
  1 Schweinefilet am Spieß,
  mit Sauce Bèarnaise, 
  Spargel, feinem Gemüse, 
  Prinzessbohnen, Kroketten, 
  Pommes frites und
  Djuvecreis, dazu 
  Salat vom Salatbuffet

 203 Chateaubriant  44,00
  (für 2 Personen)

  ca. 450 g Rinderfilet, mit 
  erlesenem Gemüse, Butterreis, 
  Kroketten, Pommes frites, 
  Früchtespieß und
  Sauce Bèarnaise, dazu 
  Salat vom Salatbuffet

  €

 204 „Lindenhof“ Steakplatte  72,00
  (für 4 Personen)

  1 Rumpsteak, 1 Hüftsteak,
  1 Schweinefilet, Speck, 
  reich garniert,
  dazu Salat vom Salatbuffet

 205 Torero-Schwert  72,00
  (für 4 Personen)

  verschiedene Sorten Steak am Spieß,
  brennend serviert, dazu verschiedene
  Beilagen und Salat 
  vom Salatbuffet



Heiße Getränke

   €
 288 Espresso 5  1,70
 289 Cappuccino 5  1,70
 290 Tasse Kaffee 5  1,70
  Kännchen Kaffee 5  3,20
 291 Milchkaffee 5  2,60
 292 Latte Macchiato 5  2,60
 293 Mocca 5  2,10

   €
 294 Heiße Schokolade  2,60
 295 Iced Coffee 5  2,60
 296 Glühwein  3,60
 297 Heiße Zitrone  2,50
 298 Glas Tee  1,60
 299 Grog  3,50

Desserts
   €

 210 Gemischtes Eis  3,10
  mit Sahne

 211 Dame Blanche  4,20
  Vanilleeis 1 mit heißer
  Schokosauce und Sahne

 212 Coup „Maraska“  4,20
  Vanilleeis 1 mit heißen
  Kirschen 11 und Sahne

 213 Himbeerbecher  4,20
  Vanilleeis 1 mit heißen
  Himbeeren und Sahne

 214 Birne „Helene“  4,20
  Vanilleeis 1 mit Williamsbirne,
  heißer Schokosauce und Sahne

  €

 215 Zwei Palatschinken  5,50
  Ein Palatschinken  3,00
  mit Konfitüre, heißer Schokosauce
  oder Nüssen

 216 Zwei Palatschinken  6,50
  Ein Palatschinken  3,50
  mit Vanilleeis 1 und heißen
  Kirschen 11 oder Himbeeren

 217 Tartufo  3,10
  mit Sahne

 218 Gefüllte Kokosnussschale  4,20
  Kokoseis in einer echten
  halbierten Kokosnuss

 219 Gefüllte Orange  4,20
  Orangeneis in einer echten Orange

Käse
   €

 237 Camembert, gebacken  5,70
  mit Ananas und Preiselbeeren,
  dazu Toast und Butter

 239 Schafskäse  5,70
  dazu Brot und Butter, rohe
  Zwiebeln, Oliven und Tomaten

  €

 240 Schafskäse, gebacken  6,50
  dazu Tomaten, Oliven und Toast



Getränkekarte
Spirituosen

   €
 255 Bommerlunder 2 cl 1,50
 256 Ouzo 2 cl 1,50
 257 Korn 2 cl 1,30
 258 Doornkaat 2 cl 1,50
 259 Wacholder 2 cl 1,50
 260 Slivovic 2 cl 1,50
 261 Williamsbirne 2 cl 1,80
 262 Wodka Moskovskaya 2 cl 1,80
 263 Malteser Aquavit 2 cl 1,80
 264 Linie Aquavit 2 cl 2,00
 265 Obstwasser 2 cl 1,80
 266 Alborg
  Jubiläums Aquavit 2 cl 2,00
 267 Feigling 2 cl 1,50
 268 Kümmerling 2 cl 1,80
 269 Calvados 2 cl 2,50
 270 Fernet Branca/Menta 2 cl 1,80
 271 Grappa 2 cl 1,80
 272 Kirschwasser 2 cl 1,80
 273 Underberg 2 cl 1,80
 274 Asbach 2 cl 2,00
 275 Barack Palinka 2 cl 1,80
 276 Ramazzotti 2 cl 1,80
 277 Ballantines 2 cl 2,50
 278 Johnnie Walker 2 cl 2,50
 279 Pelinkovac 2 cl 1,80
 280 Juliska 2 cl 1,50
 281 Sangrita 2 cl 1,50
 282 Jägermeister 2 cl 1,50
 283 Metaxa 2 cl 2,30
 284 Mariacron 2 cl 1,80
 285 Martell 2 cl 2,80
 286 Remy Martin 2 cl 2,80
 287 Himbeergeist 2 cl 1,80

Alkoholfreie Getränke
   €
 302 Mineralwasser 0,25 l 1,60
 303 Fachinger 0,25 l 1,70
 304 Coca Cola 1,3,5 0,2 l 1,60
 305 Coca Cola 1,3,5 0,3 l 2,30
 306 Coca light 1,3,5,9 0,2 l 1,60
 307 Coca light 1,3,5,9 0,3 l 2,30
 308 Fanta 1,3 0,2 l 1,60
 309 Fanta 1,3 0,3 l 2,30
 310 Spezi 1,3,5 0,2 l 1,60
 311 Spezi 1,3,5 0,3 l 2,30
 312 Sprite 2 0,2 l 1,60
 313 Sprite 2 0,3 l 2,30
 314 Lift Apfelschorle 0,3 l 2,30
 315 Orangensaft 0,2 l 2,00
 316 Apfelsaft 0,2 l 2,00
 317 Traubensaft 0,2 l 2,20
 318 Johannisbeersaft 0,2 l 2,20
 319 Tomatensaft 0,2 l 2,20
 320 Bitter Lemon 10 0,2 l 2,00
 321 Tonic 10 0,2 l 2,00
 323 Ginger Ale 1 0,2 l 2,00

Liköre
   €
 324 Kruskovac 2 cl 1,50
 325 Baileys 2 cl 1,80
 326 Sambuca 2 cl 1,80
 327 Eierlikör 2 cl 1,80
 328 Cointreau 2 cl 1,80
 329 Grand Marnier 2 cl 1,80

Biere vom Fass
   €
 330 Veltins Pils 0,25 l 1,80
 331 Veltins Pils 0,4 l 2,60
 332 Alsterwasser 0,25 l 1,80
 333 Alsterwasser 0,4 l 2,60
 334 Radler 0,25 l 1,80
 335 Radler 0,4 l 2,60
 336 Pils mit Schuss 0,25 l 1,80
 337 Pils mit Schuss 0,4 l 2,60
 338 Diebels Alt 0,25 l 1,80
 339 Diebels Alt 0,4 l 2,60
 340 Krefelder 0,25 l 1,80
 341 Krefelder 0,4 l 2,60
 342 Malzbier 0,25 l 1,70
 343 Malzbier 0,4 l 2,40
 344 Bitburger Pils  0,25 l 1,80
 345 Bitburger Pils 0,4 l 2,60
 346 Bitburger Pils alkoholfr. 0,33 l 2,10
 347 Veltins Pils alkoholfrei 0,33 l 2,10
 348 Hefeweizen 0,5 l 2,80
 349 Dunkelweizen 0,5 l 2,80
 350 Weizen alkoholfrei 0,5 l 2,80
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Weinkarte
Offene Weißweine

   €
 360 Mosel, halbtrocken 0,25 l 3,70 
 361 Riesling, lieblich 0,25 l 3,70 
 362 Zilavka, trocken 0,25 l 3,70 
 363 Weißherbst, halbtrocken 0,25 l 3,70

Offene Rotweine
   €
 370 Kadarka, mild, süß 0,25 l 3,70 
 371 Dalinka, lieblich 0,25 l 3,70 
 372 Plavac, trocken, feinherb 0,25 l 3,70 
 373 Roséwein, feinherb 0,25 l 3,70
 374 Prosek, süß, vollmundig 0,25 l 4,00

Flaschenweine, weiß
  €
 379 Oppenheimer, lieblich 0,7 l 12,50 
 380 Mosel, Hausmarke 0,7 l 12,50 
 381 Riesling, lieblich 0,7 l 12,50 
 382 Zilavka, trocken 0,7 l 12,50 
 383 Weißherbst, trocken 0,7 l 12,50

Flaschenweine, rot
  €
 385 Dalmatiner 0,7 l 12,50
  lieblicher Küstenwein

 386 Plavac, trocken, feinherb 0,7 l 12,50

Schaumwein
   €
 390 Henkell Piccolo 0,2 l 5,50
 391 Henkell Trocken 0,7 l 16,50 
 392 Fürst Metternich 0,7 l 18,50 
 393 Asti Spumante Cinzano 0,7 l 16,50

Frankreich
   €
 394 Elsass Edelzwicker 0,25 l 3,70
  weiß, trocken

 395 Rosé d'Anjou 0,25 l 3,70
 396 Beaujolais, rot 0,25 l 3,70
 397 Chemin des Papes, rot 0,75 l 16,50
 398 Chablies, weiß, trocken 0,75 l 17,50
 399 Rosé d'Anjou,  0,75 l 14,00
  halbtrocken 

Argentinische Weine
   €
 400 Las Lenas, weiß 0,25 l 3,70
 401 Las Lenas, rot 0,25 l 3,70

Trapiche Weißweine
  €
 405 Trapiche
  Sauvignon Blanc 0,75 l 17,50
 405 Trapiche Chardonnay 0,75 l 17,50

Trapiche Roséwein
  €
 410 Trapiche Rosé
  Cabernet Sauvignon 0,75 l 17,50

Trapiche Rotweine
   €
 415 Trapiche 0,75 l 17,50
 416 Trapiche Cabernet
  Sauvignon 0,75 l 17,50

Trapiche-Weine sind ausgegorene, 
trockene Weine mit geringem Restzucker 

(auch für Diabetiker geeignet).
Sie erzeugen mit Charakter Geschmack 

und Aroma. Internationale Weinexperten 
sprechen beste Beurteilungen für 

Trapiche-Weine aus.



Weine aus Serbien
Offener

trockener Rotwein
   €
 420 Vranac 0,25 l 3,70
  Tafelwein aus der Traubensorte 
  Vranac, die aus Serbien stammt

Offener
trockener Roséwein

   €
 421 Rubinova Ružica 0,25 l 3,70
  Tafelwein aus der serbischen
  Traubensorte Prokupac

Offene
trockene Weißweine

   €
 422 Graševina 0,25 l 3,70
  Tafelwein aus der Traube 
  Graševina

 423 Rizling Italianski 0,25 l 3,70
  (Italienischer Riesling)
  Qualitätswein aus dem Weinbau-   
  Unterrayon von Kruševac

Offene
halbtrockene Rotweine

   €
 424 Car Lazar (Kaiser Lazar) 0,25 l 3,70
  Qualitätswein aus Serbien

 425 Carica Milica 0,25 l 3,70
  (Kaiserin Milica)
  Tafelwein aus Serbien

 426 Medveda Krv 0,25 l 3,70
  (Bärenblut)
  lieblich

Offene
halbtrockene Roséweine

   €
 427 Carica Milica 0,25 l 3,70
  (Kaiserin Milica)
  Tafelwein aus Serbien

 428 Rosé 0,25 l 3,70
  Qualitätswein

Offener
halbtrockener Weißwein

   €
 429 Stari Grad (Die Altstadt) 0,25 l 3,70
  Tafelwein, hergestellt aus den Trauben   
  Italienischer Riesling, Rheinriesling,
  Smederevka und Muscat Otonel

Flaschenweine, rot
   €
 430 Pinot Noir 0,75 l 17,50
  Qualitätswein, trocken, aus der 
  Traube Pinot Noir

 431 Cabernet Sauvignon 0,75 l 17,50
  berühmter Spitzen-Rotwein,
  trocken, aus der Traube Cabernet
  Sauvignon

 432 Thalia 0,75 l 17,50
  trocken

 433 Don Rossi 0,75 l 17,50
  trocken, eigene Herstellung nach
  alter Rezeptur

Flaschenweine, weiß
   €
 434 Chardonnay 0,75 l 17,50
  berühmter Spitzen-Weißwein,
  trocken

 435 Don Rossi 0,75 l 17,50
  trocken, eigene Herstellung nach
  alter Rezeptur

Flaschenwein, rosé
   €
 436 Rosé 0,75 l 17,50
  Qualitäts-Roséwein,
  halbtrocken

 1 mit Farbstoff
 2 mit Konservierungsstoff
 3 mit Antioxidationsmittel
 4 mit Geschmacksverstärker
 5 koffeinhaltig
 6 mit Süßungsmittel
 7 geschwefelt
 8 mit Phosphat

 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig
 11 Steinobst könnte Reststeine enthalten
 12 In Fischfi lets könnten Reste von Gräten enthalten sein
 13 Pantothensäure
 20 Pfanne ist heiß
 35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

* Unsere Kräuterbutter enthält etwas Margarine.



Öffnungszeiten:
täglich von 11.30 - 14.30 Uhr

und von 17.30 - 24.00 Uhr

LINDENHOF
STEAKHAUS
RESTAURANT

Familie Deric̀


